
Aperitif 
 

„Schlosstrunk“ 
Aperol mit Märzenbier 

0,1l  2,90€ 
 

Ohlig Jahrgangs-Sekt mit Rhabarber 
0,1l  3,50€ 

 
Frucht-Secco -alkoholfrei- 

aus Apfel, Cassis und Himbeere 
Privatkelterei van Nahmen 

0,1l  3,20€ 
 

Vorspeisen 
 
 

Kleiner gemischter Salat 
3,50€ 

 
Salat mit gegrilltem Gemüse und Pesto 

8,50€ 
 

Wildkräutersalat 
mit gebratenen Pfifferlingen und Kirschtomaten 

9,70€ 
 

Marinierter Bio-Käse 
mit Kräutern und Salat 

9,80€ 
 

Lachsforellencarpaccio mit Salatbouquet 
10,80€ 

 

Suppen 
 

Pfifferlingssuppe 
mit weißem Tomatenschaum 

4,90€ 
 

Kokos-Curry-Suppe 
mit Zitronengras, Ingwer und Energyball 

5,90€ 
 
 
 



Hauptgänge 
 

Rahmpfifferlinge 
mit Semmelknödel und Salat 

11,90€ 
 

Hausgemachte Gnocchi 
mit Tomatensosse, Kirschtomaten und Grana Padano 

13,90€ 
 

Eichhofener Biergulasch 
mit Wurzelgemüse, Semmelknödel und Salat 

11,80€ 
 

Schweinebraten 
in Eichhofener Dunkelbiersosse mit Reiberknödel, 

             Sauerkraut   10,90€ 
             Salat    12,50€ 

 

Geschmorter Bug vom Weideochsen 
mit Reiberknödel und gegrilltem Gemüse 

15,90€ 
 

Rinderroulade mit Reiberknödel, Blaukraut und Preiselbeeren 
16,90€ 

 

Gebratenes Lachsforellenfilet vom Fischhof Mulzer 
mit Rosmarinkartoffeln und gegrilltem Gemüse 

18,90€ 
 

Gebratener Kabeljau im Safransud 
mit Kohlrabinudeln, Algen und geschmortem Fenchel 

19,70€ 
 
 

Desserts 
 

Hausgemachtes Eis oder Sorbet 
3,50€ 

 

Heidelbeer-Lavendel-Mousse und Parfait 
mit Stachelbeerkompott 

6,90€ 
 

Variation von der Valrhona Schokolade mit frischen Beeren 
7,90€ 


