
    HopfenGarten     
 

Kaltgehopftes, naturtrübes Eichhofener Märzenbier 
 

-Jubiläumsabfüllung- 
 

mit Oberpfälzer Braugerste und den Hopfensorten 
 

Magnum, Hallertauer Tradition, Tettnanger, Mosaic 
 

0,33l  3,00€ 
 

 

Aperitif 
 

Ohlig Jahrgangs-Sekt mit Aprikose-Rosmarin 
0,1l  3,50€ 

 
Frucht-Secco -alkoholfrei- 

aus Apfel, Cassis und Himbeere 
Privatkelterei van Nahmen 

0,1l  3,20€ 
 

Vorspeisen 
 
 

Kleiner gemischter Salat 
3,50€ 

 

Wildkräutersalat 
mit gebratenen Pfifferlingen und Kirschtomaten 

9,70€ 
 

Geräucherter Bio-Mozzarella 
mit Kirschtomaten-Frühlingslauch-Ragout und Salanova 

9,80€ 
 

Variation von der Jacobsmuschel 
mit Avocado-, Wasabi-Creme und Staudensellerie-Salat 

12,90€ 
 

Suppen 
 

Pfifferlingssuppe mit weißem Tomatenschaum 
5,90€ 

 

Kokos-Curry-Suppe 
mit Zitronengras, Ingwer und Energyball 

5,90€ 
 
 



Hauptgänge 
 

Rahmschwammerl 
mit Semmelknödel und Salat 

11,90€ 
 

Dinkelgraupen-Risotto 
mit Zucchinigemüse und lila Karotten 

12,70€ 
 

Schweinebraten 
in Eichhofener Dunkelbiersosse mit Reiberknödel, 

             Sauerkraut   10,90€ 
             Salat    12,50€ 

 

Caesar Salad mit gebackenem Maishendl 
12,80€ 

 

Duett vom Mangalica-Spanferkel 
mit Reiberknödel und Salat 

13,90€ 
 

Geschmorter Bug vom Jura Rind 
mit Süßkartoffelcreme und Pfifferlingen 

15,90€ 
 

Rinderroulade mit Kartoffelpüree, 
Blaukraut und Preiselbeeren 

16,90€ 
 
 

Desserts 
 

Hausgemachtes Eis oder Sorbet 
3,50€ 

 

Heidelbeer-Lavendel-Mousse 
mit Stachelbeerkompott 

6,90€ 
 

Variation von der Valrhona Schokolade 
7,90€ 

 
 
 


